
DATOS
ANALÍTICOS/  ANALYTICAL DATA:

AÑADA/ VINTAGE: 2016 
 
VARIETAL/ VARIETY: CHARDONNAY

ALCOHOL/ ALCOHOL:  11,80 % V/V
AZÚCAR RESIDUAL/ RESIDUAL SUGAR: 5,32 g/l
ACIDEZ/ ACIDITY: 5,70 g/l
PH/ PH: 3,20

TIEMPO EN BOTELLA/ TIME IN BOTTLE: 3 months

TIEMPO EN BARRICA/ TIME IN BARREL: 2 months
 
PRODUCCIÓN POR HECTÁREA
/ TOTAL PRODUCTION: 14.000 kg/ha. 

VIÑEDOS/  VINEYARDS:
Duelas de Roble en tanques de Acero inoxidable durante la fermen-
tación y 2 meses de crianza sobre borras finas.
Vineyards located in San Rafael, Mendoza, 750 meters above sea 
level. Sandy calcareous soils of alluvial origin.

PROCESO DE
FERMENTACIÓN/ FERMENTATION PROCESS

:
Molienda y prensado, desborre por trasiego, Siembra de levaduras 
seleccionadas, fermentación durante 15 días a temperaturas de entre
14 y 16 °C
Grinding and pressing. Budbreak by racking. Inoculation of selected 
yeasts. Fermentation during 15 days at temperatures ranging 
between 14° and 16°.

NOTAS 
DE CATA/  TASTI NG NOTES:
Brillo  mediano, intensos aromas de limón-miel, duraznos y fruta 
tropical hacen a este vino inmediatamente atractivo. De entrada suave 
y deleitable fragilidad que se combinan para disfrutarlo como aperitivo
 o como perfecto acompañante de platos livianos permanencia de estas 
sensaciones en el paladar posterior a degustarlo. 
Its medium clarity, and intense lemon-honey, peach and tropical 
fruit aromas, make this wine immediately attractive. A smooth 
attack and delectable delicacy are combined to provide a pleasant 
dring as an apperitif or as a perfect match with light dishes.  Persis

-

tent aftertaste in the mouth. 


